
IL CLUB DEI BUONGUSTAI DI BERGAMO  

 
 
 

Venerdì 22 ottobre 2004 alle ore 20,30  
 

presso la TRATTORIA DEL FULMINE  
Via  Don Giovanni Carioni, 12 – Trescore Cremasco tel. 0373-273103 

 
presenta 

 

La cucina delle nebbie 
 

Clemy e Giovanni Bolzoni, patrons della famosissima trattoria pluridecorata 
Slow Food, propongono un menù autunnale ad altissimo livello gastronomico. 

 
 

Aperitivo di benvenuto con Brut di Franciacorta Cà del Bosco e noci di grana 
 

Patè di pernice e fegato d’oca con salsa al Picolit 
Marbrè di lepre con mostarda di ciliegie 

 
Minestra di cotenne e fagioli 

 
Verzata d’oca e puntine di maiale con polenta 

Abbinati ad un Barbacarlo Oltrepò Doc dell’azienda di Maga Lino 
 

Marroni con salsa di castagne e cioccolata calda 
Abbinato con il Passito di Pantelleria Bukkuram dell’azienda De Bartoli 

 
 

Caffè e 
 degustazione di distillati 



Quota di partecipazione 
€. 55,00 

 
La serata è aperta ad un  massimo di 50 partecipanti; è consigliabile prenotare 

con largo anticipo, entro e non oltre lunedì 18 ottobre p.v.  telefonando al  
 

 n° 338-1516891 Sig.ra Annita Poletti 
 

IMPORTANTE!!!!!!!!!!!!!! 
I Buongustai che parteciperanno alla serata senza il collare di rito del 

nostro Club, avranno il privilegio di offrire ai Soci solerti, un coro 
della montagna diretto dal nostro segretario.  

 

Per recarsi senza pensieri  alla trattoria del Fulmine di Trescore 
Cremasco è stato predisposto un pullman che partirà dal piazzale 

antistante il Cristallo Palace in via Betty Ambiveri, 35 alle 
 ore 20,00  al prezzo  simbolico di €. 2,00 per persona. (preghiamo gli 

interessati di munirsi di moneta. Grazie!) 
 

Naviga sul sito e scoprirai tante novità!!!!! 

www.buongustaibergamo.it 
VISITATELO – VISITATELO – VISITATELO – VISITATELO- 

VISITATELO – VISITATELO – VISITATELO- 
VISITATELO- VISITATELO. 

 
Per i Soci tecnologici che ancora non hanno comunicato il proprio 

indirizzo e-mail lo facciano con urgenza.  
 

I Soci tecnologici che hanno già segnalato l’indirizzo e-mail possono 
prenotare la cena ed  eventualmente il pullman indicando il nome e 

cognome dei partecipanti all’indirizzo: 

br.martinelli@tiscalinet.it  
 
 

La manifestazione è stata possibile grazie agli Sponsors:F.lli SANTINI S.r.l.  di Azzano S.Paolo;  
 VINICOLA MARTINELLI di Fiorano al Serio; LOMBARDIA CARNI S.r.l. di Almè, 
CENTRO ERBORISTICO EUROPEO Srl. di Curno; STUDIO GEOTER sas di Treviglio     
AL TAGLIO FRESCO  di Giavazzi di Bergamo e con il patrocinio di LOMBARDIA A 
TAVOLA. 


